REGLAMENTO DEL VI CONCURSO INTERNACIONAL
PREMIOS ARRIBE 2010

ARTICULO I.- ORGANIZACION.

El Concurso estd organizado por el AYUNTAMIENTO DE TRABANCA
(Salamanca) y la RUTA INTERNACIONAL DEL VINO VINDUERO-VINDOURO.

La celebraciéon seran los dias 9, 10 y 11 de agosto de 2010 y estara abierto a
todo tipo de vinos nacionales e internacionales, embotellados y comercializados.
Los Derechos de inscripcién al Concurso estdn en la ficha adjunta.

ARTICULO II.- INSCRIPCION Y RECEPCION DE MUESTRAS.

Cada participante deberd cumplimentar la correspondiente ficha de
inscripcion, en la que figurardn los datos minimos de referencia del vino
participante. Tendrdn que rellenarse tantas fichas de inscripcién como muestras
diferentes se presenten por cada bodega. Ademds deberd ser cumplimentada con
letras en mayuscula o letra mecanografiada. (Anexo I).

Las categorias de vinos a concurso son:

* Vinos espumosos y cavas (E)
* Vinos blancos sin crianza en madera (B)
e Vinos blancos con crianza en madera (BC)
* Vinos rosados (R)
* Vinos tintos sin crianza (T)
* Vinos tintos con crianza en madera inferior a 6 meses (T-6)
* Vinos tintos con crianza en madera de 6 meses o mas (TC)
* Vinos generosos secos (GS)
* Vinos generosos dulces (GD)

* Premio Especial “Disefio e Imagen Corporativo” de la botella y etiqueta del
vino. (PE)

En esta ultima categoria participardn todas las bodegas presentadas al
Concurso. Cada bodega deberd enviar 4 botellas de 0,75 litros. Excepcionalmente,
y con el consentimiento de esta organizacién, pudieren presentarse botellas en
otros formatos tales como el magnum y el 0,5 litros. Las botellas serdn remitidas
con su etiquetado completo, en un embalaje debidamente precintado debiendo
llegar a destino con los precintos intactos.
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La documentacién de cada muestra, deberd incluirse en el mismo embalaje
de las botellas.

La admisién de muestras para el Concurso, a portes pagados, se realizara en la
siguiente direccion:

Ayuntamiento de Trabanca, Departamento de Enologia
Plaza Egido s/n, 37173 TRABANCA (Salamanca).

Cerrdandose el plazo de recepcién de muestras el viernes dia 30 de julio de 2010
a las 19:00 horas. Aquellas muestras que se presenten con posterioridad no tendrdn
derecho a participar en el presente Concurso.

ARTICULO III.- CUOTA DE INSCRIPCION

La cuota de inscripcién serd, con cardcter general, de 5 euros por cada
muestra vino. Entendiéndose cada muestra como 4 botellas de un mismo tipo de
vino.
El pago de las cuotas se realizard mediante una transferencia bancaria dirigida a:
ASOCIACION VINDUERO - VINDOURO.
Cuenta Corriente: CAJA DUERO 2104 0041 38 9149558980
(Como concepto de la transferencia debe figurar “Arribes 2010 y nombre del
participante”)
No se reembolsaran la cuota de inscripcién de las muestras que no lleguen a
destino por rotura o extravio.

ARTICULO 1IV.- DESIGNACION Y FUNCIONES DEL PRESIDENTE DEL
CONCURSO.

1. La organizacién designa como Presidente del Concurso al Excmo. Sr. D. José
Luis Pascual Criado, Presidente de la Ruta Internacional del Vino Vinduero-
Vindouro.

2. Las misiones del Presidente del concurso serdn garantizar el cumplimiento
del presente Reglamento, velar por el perfecto desarrollo de la preparacién y
andlisis de las muestras, asi como de la comunicacién de los resultados. Para ello,
contard con la ayuda del equipo técnico organizador del Salén Internacional del
Vino y su Cultura en Arribes del Duero.

3. Son funciones del presidente del Concurso verificar el control y la
presentaciéon de las muestras, lo que le obliga a:

* Recibir las muestras y los documentos que los acompafien. En su caso,
podra rechazar las muestras que no se sujeten al presente Reglamento.

* Registrar las muestras aceptadas, asigndndoles un ntimero de entrada con
el cual participard en el Concurso, asi como expedir el correspondiente
acuse de recibo en el que constard el nimero asignado y la fecha y hora de
recepcion.
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* Ordenar las muestras de vinos en las categorias arriba indicadas a partir de
los datos aportados por los depositarios de las muestras.

e Conservar las muestras en condiciones ambientales adecuadas, asi como su
presentacién en copas adecuadas y bajo la vigilancia de los miembros
catadores del jurado.

* Mantener el absoluto anonimato de las muestras. Para ello, las botellas
serdn presentadas de modo que se disimule la forma y se impida la
identificacién de cualquier dato del etiquetado. Los cierres originales y
cdpsulas no serdn presentados a los catadores del jurado para impedir la
identificaciéon de las muestras. Unicamente presentardn un ndmero de
identificacién cuya nomenclatura serd custodiada por el director de las
sesiones de analisis sensorial.

* Velar por el desarrollo de la cata en condiciones de buena ergonomia y
silencio, sin comentarios o manifestaciones entre los catadores del jurado
que influyan sobre la puntuacién de cada muestra.

* Restringir el acceso a la zona de cata a aquellas personas ajenas al jurado
catador o a la organizacion.

* Velar por el correcto completado de las fichas de cata para cada una de las
muestras.

4. Podréd rechazar las botellas de vino defectuosas, a peticién de dos o més
miembros del jurado, o por decisién propia, solicitando una nueva botella para
examen.

5. El Presidente del Concurso podrd ordenar la repeticiéon del examen de las
muestras, cuando asi lo soliciten al menos dos miembros del Jurado o cuando
observe una gran discrepancia entre las puntuaciones asignadas por los miembros.

6. Ni el Presidente del Concurso ni los demds miembros de la organizacion
tendrdn derecho a participar en el comité de andlisis sensorial de los vinos.

ARTICULO V.- DESIGNACION DE LOS COMPONENTES CATADORES DEL
JURADO.

1. El Presidente del Concurso decide el nimero de jurados, determinado en
funcién de las muestras inscritas y de las categorias de los vinos. El jurado
estard compuesto por profesionales con acreditada experiencia en el andlisis
sensorial de vinos, nombrados por el Presidente del Concurso. En la medida
de lo posible, el jurado estard equitativamente formado por catadores de
Espafia y Portugal y, a su vez, de distintas zonas repartidas y representativas
de ambos paises.
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2. El Presidente del Concurso debera velar por el cumplimiento del presente
reglamento por parte de cada miembro del jurado.

3. Los nombres de las personas integrantes del panel de cata serdn puestos en
conocimiento ptublico una vez hayan finalizado las sesiones de andlisis
sensorial de todas las muestras participantes.

ARTICULO VI.- ORDEN DE PRESENTACION DE LAS MUESTRAS EN LAS
SESIONES DE CATA.

1. El anélisis de los vinos concursantes se realizard preferentemente segin el
orden siguiente: vinos espumosos y cavas, vinos blancos sin crianza en
madera, vinos blancos con crianza en madera, vinos rosados, vinos tintos sin
crianza, vinos tinto con crianza en madera inferior a 6 meses, vinos tintos
con crianza en madera superior a 6 meses, generosos secos y generosos
dulces.

2. Antes de comenzar el andlisis de cada grupo de vinos de la misma categoria
puede ser transmitido a todos los miembros del comité de cata las
variedades, origenes o técnicas de elaboracién que concurrirdn globalmente
dentro de los vinos que pasardn a catarse seguidamente en los distintos
lotes. Esto ha de hacerse sin especificar dicha informacién en muestras
concretas.

3. Los lotes de cata se compondrdn de la manera mdas homogénea posible
agrupando los vinos por variedades, por origenes o por similares técnicas de
elaboracién.

4. Dentro de las categorias indicadas, el orden se establecerd preferiblemente a
partir de la afiada en orden decreciente. En vinos de una misma cosecha,
preferiblemente por orden creciente del tiempo de envejecimiento en madera
o de menor a mayor potencia organoléptica prevista.

ARTICULO VII.- NORMAS DE FUNCIONAMIENTO DEL JURADO.

1. Las sesiones de andlisis sensorial se iniciardn con anterioridad a la
celebraciéon del Salén del Vino de Arribes para que, llegado el caso, los
premiados puedan mostrar su galardén en su expositor ante los visitantes.

2. Con el inicio de cada sesiéon y grupo de vinos se realizard una
autocalibraciéon del jurado por medio de la cata de una muestra
representativa de la categoria. Se hallard la media, la mediana y la
desviacién tipica para que los catadores que han otorgado el maximo y el
minimo cémputo expongan ante el resto del comité de cata sus razones y
cada catador tienda a converger con el criterio del grupo.

3. Cada miembro del jurado cumplimentard la ficha de cata relativa a la
muestra presentada, marcando objetivamente la casilla de evaluacién
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adecuada. El no completar todas las casillas llevard consigo la anulacién de
la ficha a todos los efectos.

4. El Presidente del Concurso podrd reunir al jurado para una o varias sesiones
de informacién y de cata en comin, comentando o confrontando opiniones
con el fin de reducir la dispersién de las valoraciones.

5. Todos los datos serdan verificados y tratados informdticamente antes de la
publicacién de los resultados eliminando los valores extremos que se salgan
del intervalo tipico y distorsionen la media.

ARTICULO VIII.- FICHA DE CATA

Para la evaluacién de los vinos presentados al concurso se utilizard la ficha
de 100 puntos de la O.I.V. y se observardn sus normas de aplicacién.

ARTICULO IX.- TEMPERATURA DE CATA

1. Como norma general, los vinos se conservardn previamente a las siguientes
temperaturas aproximadas para su consiguiente servicio:

a. Vinos espumosos, cavas, Yy generosos secos 8-10 °C
b. Vinos blancos y rosados 10-12 °C
c. Vinos tintos y generosos dulces 12-14 °C

2. Los miembros del jurado deberdn exigir la modificacién de las condiciones
de conservacidon de los vinos previas a su cata en el caso de que éstas no sean
adecuadas para su andlisis sensorial.

ARTICULO X.- DISTINCIONES Y ACREDITACIONES

Se podrdn otorgar, dentro de cada una de las distintas categorias del
Concurso, las siguientes distinciones que serdn publicas con su respectiva
puntuacion:

« ARRIBE DE ORO: premio tnico, al primer vino de cada categoria con al
menos 85 puntos.

« ARRIBE DE PLATA: A todos los vinos que hayan recibido mdas de 85 y
menos que el primero de una categoria.

Llegado el caso puede considerarse el premio desierto.

Las marcas premiadas tendrdn derecho a exhibir en las botellas y en su
material publicitario el logotipo del Premio Arribe recibido y su puntuacidn.
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Las bodegas participantes se comprometen a enviar una caja de doce
muestras a la organizaciéon (con los portes pagados) para emplearlas en la entrega
de galardones y en la difusién de los premios en el caso de que resultaren
galardonadas. A mayores se comprometen a enviar otros materiales
complementarios que se les requiriesen para la cata, reportaje, difusién vy
celebracién de la entrega de los premios, que se realizara en otro acto notificado
con antelacién para que puedan asistir todos los participantes.

Una vez se tengan los ganadores del Concurso en cada categoria, se
procedera a mostrar las botellas, donde se puntuara de 1 a 100 la imagen y disefio
de las botellas y etiquetas, de modo que la que tenga mayor puntuacién por parte
del jurado, obtendrd la mencién de Premio Especial Arribe 2010 como Disefio e
Imagen Corporativa ganadora.
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ANEXO |

FICHA DE INSCRIPCION se debera enviar &
Ayuntamiento Trabanca, Dagament de Enologia.
Pl. Egido, s/n

37173 Trabanca (Salamanca).

DERECHOS DE INSCRIPCION

Los derechos de inscripciorrén de 5 euros por cada muespa@sentac. Entendiéndose cada
muestra como 4 botellas de un mismo tipo de \ligago delos derechose efectuara mediante
una transferencia de fondos didgia: Asociacién Vinduero-Vindouro;

CAJADUERO 2104 0041 38 9149558

(Como concepto de la transferencia debe figurar thres 2(10y nombre del participante’

No se reembolsaran la cuala inscripcion de las muestras que no llega destino por rotura o
extravio.

ENVIO DE MUESTRAS

Por cada muestra de vino, el participante deber@re# botellas de 0,75L. debidamente etiquet:
y precintadas. Las muestras se enviaran con lowgake transporte, entrega a domicilic
formalidades aduaneras, debidamente pag;

LA FECHA LIMITE DE INSCRIPCI ON Y RECEPCION DE MUESTRAS
ES EL DIA 30 DE JULIO DE 2010, a las 19.00 horas.

Si envia mas de una muestra, se ruega rellenanpneso por cada muestra enviada adjuntando
el mismo embalaje de las botellas. Se recomieconservar una copia de los impresos
documenten la inscripcion.

Para cualquier consulta o aclaracion pueden ll@in@23 14 15 04, o mandar al fax 923 14 15 ¢
la atencidén de Vanessa Almansa.
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Ficha de inscripcion

N2 Registro de admision al concurso Fecha de Recepcién / /2010

Este apartado serd cumplimentado por la Administracién en el momento de recepciéon
Nombre completo del vino/ Marca:

Anada:

Nombre de la empresa:

Direccion postal de Contacto:(Calle, numero, C.P., poblacién y provincia)

Persona de contacto:

Teléfono fijo: Teléfono movil:
Fax:

Pagina web:

e-mail:

Tipo de Vino:

Variedades utilizadas:

;Pertenece a D.0.? Si [ | ;Cudl? No [ ]

Tipo de Elaboracion: (tiempo en madera, técnicas vinificacién...)

Precio por botella: Nombre y firma

Los participantes en el Concurso Premios Arribel0 prestan su pleno consentimiento para que la Asoécia¥induer«-Vindouro trate
automaticamente los datos de caracter personahaudacilitado en la ficha de inscripcion al CorszurDichos datos se taran de acuerdo con lo
previsto en la Ley Organicd5/1999, de 13 de Diciembre, de proteccion de ddtosaracter personal y en el Real Decreto 1332/1B8s
participantes en este concurso tendran el dere@uzeder a dichos ficheros automatizados, asi @rde corregir y cancar su contenido si este
fuese erréneo, asi como el de oposicion.
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